MENU A LA CARTE

KALTE VORSPEISEN UND ANTIPASTI

Winterlicher Vitello Tonnato:
Sanft gegarter Kalbsrucken, Thunfischsauce sufB3-sauer, knuspriger Fenchel,
Orange und Kapernpulver
Vitello tonnato invernale:
Girello di vitello, salsa tonnata in agrodolce, finocchio croccante,

arancia e polvere di capperi
(Allergene/allergeni 14, 5, 7,13)
14,50

Oktopus-Kartoffel-Suppe, Tomaten, Rosmarin und Croutons (warm)

Zuppa rossa di polpo e patate con rosmarino e crostini di pane
(Allergene/allergeni 5,13, 6,7,9,12,13)
13,50

Sizilianische Caponata mit Kurbis, Paprika, Schokolade und Mandeln

Caponata siciliana di di zucca e peperoni con cioccolato e mandorle
(Allergene/allergeni 2, 9,12,13)
8,50

Speck- und Kasebrettl

Tagliere di speck e formaggi
(Allergene/allergeni 13-3)
11,50

GASTHOF EGGWIRT, ST. WALBURG/ULTEN




MENU A LA CARTE

SUPPEN UND WARME VORSPEISEN - ZUPPE E PRIMI

Frittatensuppe

Frittatine in brodo
(Allergene/allergeni 3-14-9-13)
7,00

Speckknddelsuppe

Canederli di speck in brodo
(Allergene/allergeni 9-13-14-3)
8,50

Gerstsuppe
Zuppa d'orzo

(Allergene/allergeni 9-12-13)
9,50

Schlutzkrapfen mit Salbeibutter und Kase
Schlutzkrapfen (ravioli tirolesi) con burro alla salvia e formaggio
(Allergene/allergeni 3-9-14-13-7)

12,50

Knodel des Tages mit zerlassener Butter, Krautsalat und Kase

Canederli del giorno con burro fuso, insalata di cavolo e formaggio
(Allergene/allergeni 9-14-13-3)
12,50
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MENU A LA CARTE

WARME VORSPEISEN - PRIMI

Schuttelbrotbandnudeln mit Hirsch-Ragout, Pilzen und sahniger Buffelmozzarella

Tagliatelle di pane di segale con ragu di cervo, funghi e stracciatella di bufala,
(Allergene/allergeni 9-3-12-13-7)
15,50

Tonnarelli Raucherforellen-Carbonara

Tonnarelli alla carbonara di trota affumicata
(Allergene/allergeni 9-14-5-3-13)
15,50

Teigtaschen gefullt mit geschmortem Rind
Fondue vom Ziegen-Blauschimmelkase und Haselnusse

Agnolotti ripieni di stracotto di manzo, fonduta di blu di capra e nocciole
(Allergene/allergeni 9-13-12-2-14-3-7)
16,50

Risotto ,von Sizilien nach Sudtirol” mit Zitrus-Almbutter, wildem Fenchel,
Rosinen, Pinienkernen und Thunfisch-Lebkuchen-Tatar
Risotto ,dalla Sicilia all'‘Alto Adige" con burro di malga agli agrumi,

finocchietto selvatico, uva passa e pinoli, tartare di tonno rosso al pan pepato
(Allergene/allergeni 3-5-2-13-7)
17,50

Pasta mit Tomatensauce, Pesto oder “Bolognese”
Pasta al pomodoro, pesto o ragu
(Allergene/allergeni 9-13-3-12-2-14)

10,00 - 11,00 -12,50
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Jeden Sonntag - Ognhi domenica

SONNTAGSBRATEN
ARROSTO DELLA DOMENICA

Rindsbraten mit Lagreinsauce,
Lauchcreme, Kurbis-Apfel-Brunoise,
Reis mit feinen Krautern

Arrosto di manzo al Lagrein
fonduta di porri, brunoise di zucca e mele

riso pilaf alle erbette
(Allergene/allergeni 7-3-12-13)

Gemischter Salat
Insalata mista

2490
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MENU A LA CARTE

HAUPTGERICHTE MIT FLEISCH - SECONDI DI CARNE

Zwiebelrostbraten vom Rind mit Ofenkartoffeln

Cipollata di manzo con patate al forno
(Allergene/allergeni 13-7-12-3)
24,00

Wienerschnitzel vom Kalb mit Kartoffelsalat und hausgemachter Preiselbeermarmelade

Cotoletta di vitello con insalata di patate e confettura di mirtilli rossi fatta in casa
(Allergene/allergeni 9-14-13-11)
19,00

Hirschgulasch mit Krauter-Kartoffelpuree

Gulasch di cervo con pure di patate alle erbe aromatiche
(Allergene/allergeni13-7)
23,50

Schweinswange im Lagrein geschmort, Sternanis, Selleriepuree
Linsen und Gemusearoma

Guancia di maiale cotta dolcemente nel Lagrein e anice stellato

pure di sedano rapa, lenticchie e concentrato di verdure
(Allergene/allergeni 3-13-7-12)
22,50

GASTHOF EGGWIRT, ST. WALBURG/ULTEN




MENU A LA CARTE

HAUPTGERICHTE MIT FISCH - SECONDI DI PESCE

Frische Forelle Mullerin mit Salzkartoffeln (Knoblauch, Butter, Petersilie)

Trota fresca alla mugnaia con patate lesse (aglio, burro, prezzemolo)
(Allergene/allergeni 5-3-13)
22,00

Frische Forelle vom Grill nach Art des Hauses mit Rosinen, Radicchio,
Mandeln und knusprigem Speck

Trota fresca alla griglia dello chef con uvetta, radicchio, mandorle e speck croccante
(Allergene/allergeni 5-2-13)
24,00

Lachsforellenfilet vom Grill mit Barbecue-Duft, Lauchcreme
Apfel und Balsamico-Essig
Filetto di trota salmonata al profumo di barbecue con fonduta di porri

mela e aceto balsamico
(Allergene/allergeni 3-5-13-7)
22,00

Wolfsbarschfilet vom Grill mit Krauter-Kartoffelplree
Miesmuscheln und bunte Cocktailtomaten

Filetto di branzino alla griglia con pure di patate alle erbe aromatiche

e zuppetta di cozze e pomodorini rossi e gialli
(Allergene/allergeni 5-13)
23,50
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MENU A LA CARTE

HAUPTGERICHTE VEGETARISCH - SECONDI VEGETARIANI

Gegrillter Ziegenkase, im Lagrein mariniertes Blaukraut
Kompottbirnen und Walnuss-Sprossen-Pesto
Caprino grigliato su cavolo rosso marinato al Lagrein

pere sciroppate e pesto di noci e germogli
(Allergene/allergeni 3-13-2-7-11)

16,50

Gemusegulasch mit Krauter-Kartoffelpuree

Gulasch di verdure con pure di patate alle erbe aromatiche
(Allergene/allergeni 12-13-7)

16,50

Gemischter Beilagensalat
Piccola insalata mista
580
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KINDERMENU
MENU PER BAMBINI

Nudeln mit Tomatensauce / Pesto / Ragout

Pasta al pomodoro / pesto / ragu
(Allergene/allergeni 13-9-2-12-3-14)

8,00

Wirstel mit Pommes frites

Wurstel artigianali con patate fritte
(Allergene/allergeni 13-9)

8,00

Kinderwienerschnitzel mit Pommes frites

Piccola cotoletta con patate fritte
(Allergene/allergeni 13-9-3-14)

10,50

Rauberteller
Piatto ladrone
0,00
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MENU A LA CARTE

DESSERTS - DOLCI

Hausgemachter Apfelstrudel / mit Eis und Sahne

Strudel di mele fatto in casa / con gelato e panna
(Allergene/allergene 9-14-3-2-13)
4,50 /6,50

Ultner Mohnkrapfen

Krapfen ai semi di papavero tipici della VVal d'Ultimo
(Allergene/allergene 13-9-2-14-3)
5,50

HeiBRe Himbeeren mit Vanilleeis und Sahne

Lamponi caldi con gelato alla vaniglia e panna
(Allergene/allergene 3-13-9)
6,50

Panettone, in Almbutter gerostet, mit Vanilleeis und Himbeersauce

Panettone grigliato al burro di malga, gelato alla vaniglia e salsa di lamponi
(Allergene/allergene 9-13-3-14-2)
7,50

Zitrushalbgefrorenes mit Vanillecreme und Pistazien

Semifreddo agli agrumi con crema inglese e pistacchio
(Allergene/allergene 14-3-9-13)
7,50

Schokolade-Brownie mit Sahneeis und Eierlikor

Brownie al cioccolato con gelato alla panna e Zabov
(Allergene/allergene 9-14-3-13-2)
7,50
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