
 
FISCHWOCHE SIZILIANISCH - 

SETTIMANA DEL PESCE
ALLA SICILIANA

24.10. - 02.11.26

GASTHOF EGGWIRT,  ST. WALBURG/ULTEN

KALTE VORSPEISEN / ANTIPASTI

Hirschcarpaccio, süße Paprika gefüllt mit Thunfisch, Limettengel und knackiger Sellerie

Carpaccio di cervo, peperoni dolci ripieni di tonno, gel di lime e sedano croccante
(Allergene/allergeni 5-7-12-13)

15,00

Meeresfrüchtesalat mit krokantem Gemüse und Zitronen-Petersiliendressing

Insalata di mare con verdurine croccanti e citronette al prezzemolo 
(Allergene/allergeni 4-5-8-12-13)

15,00

Garnelencocktail mit Zitrus-Cocktailsauce

Cocktail di gamberi con salsa rosa agli agrumi
(Allergene/allergeni 4-5-8-13-14)

14,50

 Weinempfehlung - Suggerimento vini

Catarratto „Kemar“ Sicilia Tenute Orestiadi 0,1l  3,90 (23)

Blauburgunder Schreckbichl / Pinot nero Colterenzio 0,1l  4,20 (24)          



 
FISCHWOCHE SIZILIANISCH - 

SETTIMANA DEL PESCE
ALLA SICILIANA

24.10. - 02.11.26

GASTHOF EGGWIRT,  ST. WALBURG/ULTEN

WARME VORSPEISEN / PRIMI

Frische Spaghetti mit Sardellen, wildem Fenchel, Safran, 

Rosinen, Pinienkernen und gerösteten Bröseln

Spaghetto fresco con sarde e finocchietto, zafferano, uvetta, pinoli 

e pan grattato tostato
(Allergene/allergeni 2-5-9-13-14)

15,50

Teigtaschen gefüllt mit Kastanien und Zitronenricotta, im Kräuterbutter geschwenkt,

serviert mit Schwertfischcarpaccio

Agnolotti ripieni di castagne e ricotta al limone saltati con burro alle erbe 

e carpaccio di pesce spada
(Allergene/allergeni 9-14-5-3-13)

17,50

Vorspeisen als Hauptgericht + 2,50

Porzioni abbonanti da piatto unico + 2,50   

  



 
FISCHWOCHE SIZILIANISCH - 

SETTIMANA DEL PESCE
ALLA SICILIANA

24.10. - 02.11.26

GASTHOF EGGWIRT,  ST. WALBURG/ULTEN

WARME VORSPEISEN / PRIMI

Meeresfrüchte-Risotto mit Seeigelcreme und Petersilienöl

Risotto allo scoglio, emulsione ai ricci di mare e olio al prezzemolo
(Allergene/allergeni 4-5-8-13)

19,00

Frische Spaghetti mit grünem Blumenkohl auf palermitanische Art

(Safran, Rosinen, Pinienkerne und geröstete Brösel)

Spaghetto fresco con cavolfiore verde alla palermitana

(zafferano, uvetta, pinoli e pan grattato tostato)
(Allergene/allergeni 9-2-13)

12,50

Ackerbohnen-Creme mit Ricotta, schwarzem Pfeffer, Garnelen und Hummersauce

Macco di fave con ricotta al pepe nero, gambero scottato alla salsa d'ostrica
(Allergene/allergeni 3-7-8-9-13)

16,00

  



 
FISCHWOCHE SIZILIANISCH - 

SETTIMANA DEL PESCE
ALLA SICILIANA

24.10. - 02.11.26

GASTHOF EGGWIRT,  ST. WALBURG/ULTEN

HAUPTSPEISEN / SECONDI

Sardellenbällchen mit cremigem Trapanese-Pesto und frittierter Zwiebel

Polpette di sarde con pesto trapanese cremoso e cipolla fritta
(Allergene/allergeni 2-5-9-13-14)

18,50

Schwertfisch vom Grill 

mit Sfincione-Sauce, Kartoffelpüree und Tintenfischtinte-Crumble

Trancio di pesce spada alla griglia 

con salsa sfincione, purè di patate e crumble di pane al nero di seppia
(Allergene/allergeni 9-13-5)

23,50
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24.10. - 02.11.26

GASTHOF EGGWIRT,  ST. WALBURG/ULTEN

HAUPTSPEISEN / SECONDI

Wolfsbarschfilet mit Lauchsauce, gelben Tomaten und Pistazien

Filetto di branzino con fonduta di porri, pomodorini gialli e pistacchio
(Allergene/allergeni 2-3-5-7-13)

25,00

Rindssteak vom Grill mit Blumenkohlcreme und Reduktion vom Marsala

Bistecca di manzo ai ferri con crema di cavolfiore e riduzione al marsala
(Allergene/allergeni 7-13)

23,00

 Weinempfehlung - Suggerimento vini

Catarratto „Kemar“ Sicilia Tenute Orestiadi 0,1l  3,90 (23)

Blauburgunder Schreckbichl / Pinot nero Colterenzio 0,1l  4,20 (24)  



 
FISCHWOCHE SIZILIANISCH - 

SETTIMANA DEL PESCE
ALLA SICILIANA

24.10. - 02.11.26

GASTHOF EGGWIRT,  ST. WALBURG/ULTEN

DESSERTS / DOLCI

Tiramisù Ricotta und Kastanien

Tiramisù di ricotta e castagne
(Allergene/allergeni 2-3-9-13-14)

7,50

Zerlegter sizilianischer Cannolo

Cannolo siciliano scomposto
(Allergene/allergeni 9-14-3-2-13)

7,50

Mandelhalbgefrorenes mit Schokolade

Semifreddo di mandorle con cioccolato
(Allergene/allergeni 2-3-13-14)

7,50

Dessertwein / Vino dolce Roen Gewürztraminer Tramin 4cl  6,50 


