MENU A LA CARTE
FISCHWOCHEN - SETTIMANE DEL PESCE

KALTE VORSPEISEN UND ANTIPASTI

Lachs mariniert mit roter Bete, Ziegenkasemousse
gruner Apfel und Balsamico-Perlen
Salmone marinato alla barbabietola con mousse di formaggio caprino

mela verde e perle di aceto balsamico
(Allergene/allergeni 5-6-3)
16,50

Miesmuschel-Suppe mit Gorgonzola

Zuppa di cozze al gorgonzola
(Allergene/allergeni 3-13-4)
13,00

Oktopus-Kartoffel-Salat mit grinen Bohnen und Pesto

Insalata di polpo e patate con fagiolini e pesto
(Allergene/allergeni 5-13-2)
14,50

Auberginen-Caponata mit Schokolade und Mandeln

Caponata di melanzane con cioccolato e mandorle
(Allergene/allergeni 2, 9,12,13)
9,50

Speck- und Kasebrettl mit Preiselbeermarmelade

Tagliere di speck e formaggi con confettura di mirtilli rossi
(Allergene/allergeni 13-3)
11,50

GASTHOF EGGWIRT, ST. WALBURG/ULTEN




MENU A LA CARTE
FISCHWOCHEN - SETTIMANE DEL PESCE

SUPPEN UND WARME VORSPEISEN - ZUPPE E PRIMI

Frittatensuppe

Frittatine in brodo
(Allergene/allergeni 3-14-9-13)
7,00

Schlutzkrapfen mit Salbeibutter, Kdse und Mandelstickchen
Schlutzkrapfen (ravioli tirolesi) con burro alla salvia, formaggio e granella di mandorle
(Allergene/allergeni 3-9-14-13-7-2)

13,50

Paccheri mit Hummer, bunten Cocktailtomaten und Petersilie
Paccheri con astice, pomodorini gialli e rossi, emulsione di prezzemolo
(Allergene/allergeni 9-13-8-5-14-12)

27,00

Agnolotti gefullt mit Raucherforelle, Sauce von Datterino Tomaten und Meeressalat
Agnolotti ripieni di trota affumicata con salsa di datterino e lattuga di mare
(Allergene/allergeni 9-14-5-13-3)

17,00

Weinempfehlung - Suggerimento vino
Nissim GCrillo Tenute Orestiadi Sicilia O,1cl 3,90
Pinot Grigio St. Pauls/San Paolo O1cl 4,00
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MENU A LA CARTE
FISCHWOCHEN - SETTIMANE DEL PESCE

WARME VORSPEISEN - PRIMI

Vulkan-Risotto: Tintenfischreis mit sahniger Buffelmozzarella und Seeigelsauce

Risotto Vulcano: riso al nero di seppia, stracciatella di bufala e salsa di ricci di mare
(Allergene/allergeni 5-3-12-13)
21,00

Kartoffelgnocchi mit Kurbis, Garnelen und Pistazien

Gnocchi di patate con zucca, gamberi e pistacchio
(Allergene/allergeni 9-8-14-3-2-12-13)
17,50

Agnolotti gefullt mit geschmortem Lamm
auf Fondue vom Ziegen-Blauschimmelkase und Haselnlssen

Agnolotti ripieni di brasato di agnello con fonduta di blu di capra e nocciole
(Allergene/allergeni 9-13-14-3-2)
16,50

Pasta mit Tomatensauce, Pesto oder “Bolognese”

Pasta al pomodoro, pesto o ragu
(Allergene/allergeni 9-13-3-12-2-14)
10,00 - 11,00 -12,50

Vorspeisen als Hauptgericht + 2,50
Porzioni abbonanti da piatto unico + 2,50
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MENU A LA CARTE
FISCHWOCHEN - SETTIMANE DEL PESCE

HAUPTGERICHTE MIT FISCH - SECONDI DI PESCE

Oktopus alla Luciana (Tomatensauce, Oliven und Kapern)
auf Krauter-Kartoffelplree und Crumble von Taggiasche-Oliven

Polipetti alla luciana su purée di patate alle erbe e crumble di olive taggiasche
(Allergene/allergeni 5-13-12)
21,50

Wolfsbarschfilet vom Grill mit gerostetem Fenchel,
Orangenjus und marinierter roter Zwiebel

Filetto di branzino alla griglia, finocchio saltato, jus di arancia e cipolla rossa marinata
(Allergene/allergeni 5-13)
23,50

Thunfisch Tataki, Kraut roh und gekocht,
Zitronenmayonnaise und getrocknete Himbeeren
Bistecca di tonno tataki, insalata di cavoli cotti e crudi,

maionese al limone e lamponi liofilizzati
(Allergene/allergeni 5-13-14-7)
25,50

Weinempfehlung - Suggerimento vino
Nissim GCrillo Tenute Orestiadi Sicilia O,1cl 3,90
Pinot Grigio St. Pauls/San Paolo 0,1cl 4,00
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MENU A LA CARTE
FISCHWOCHEN - SETTIMANE DEL PESCE

HAUPTGERICHTE MIT FISCH - SECONDI DI PESCE

Frische Forelle Mullerin (Knoblauch, Butter, Petersilie) mit Salzkartoffeln

Trota fresca alla mugnaia con patate lesse (aglio, burro, prezzemolo)
(Allergene/allergeni 5-3-13)
22,00

Frische Forelle vom Grill mit Tomaten und Kartoffeln

Trota fresca grigliata all'acqua pazza (con pomodoro e patate)
(Allergene/allergeni 5-13)

23,00

Weinempfehlung - Suggerimento vino
Nissim GCrillo Tenute Orestiadi Sicilia O,1cl 3,90
Pinot Grigio St. Pauls/San Paolo O1cl 4,00
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MENU A LA CARTE
FISCHWOCHEN - SETTIMANE DEL PESCE

HAUPTGERICHT MIT FLEISCH - SECONDO DI CARNE

Wienerschnitzel vom Kalb mit Kartoffelsalat und hausgemachter Preiselbeermarmelade

Cotoletta di vitello con insalata di patate e confettura di mirtilli rossi fatta in casa
(Allergene/allergeni 9-14-13-11)
19,50

HAUPTGERICHT VEGETARISCH- SECONDO VEGETARIANO

Gegrillter Ultner Ziegenkase, Aprikosen-Confit, karamellisierte getrocknete Fruchte,
gemischter Blattsalat und Balsamico-Reduktion
Caprino nostrano grigliato, albicocche confit, frutta secca caramellata,

misticanza e riduzione di aceto balsamico
(Allergene/allergeni 3-13-2-7-11)
15,50
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MENU A LA CARTE
FISCHWOCHEN - SETTIMANE DEL PESCE

DESSERTS - DOLCI

Tiramisu light
Tiramisu light al caffe
(Allergene/allergene 9-14-3-13)

7,50

Hausgemachter Apfelstrudel / mit Eis und Sahne

Strudel di mele fatto in casa / con gelato e panna
(Allergene/allergene 9-14-3-2-13)
4,50/6,00

Original Ultner Mohnkrapfen

Krapfen ai semi di papavero tipici della Val d’'Ultimo
(Allergene/allergene 13-9-2-14-3)
550

SUBe Ananas mit Sternanis, Sahneeis und Eierlikor

Ananas maturata all'anice stellato con gelato alla panna e Zabov
(Allergene/allergene 13-14-3-7)
7,50

Zitrus-Halbgefrorenes, Vanillecreme und Pistazien

Semifreddo agli agrumi, salsa inglesi alla vaniglia e pistacchio
(Allergene/allergene 9-14-3-2-13)
7,50

Sizilianische Cannoli
Cannoli siciliani
(Allergene/allergene)

550
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